
 

2025年 2月 28日 

ソントン株式会社 

ソントン業務用 新商品発売のお知らせ 

ぷるっと食感の絞れるジュレ、「チャームジュレシリーズ」に 

富良野産赤肉メロン果肉を使用したプレミアムなジュレが新登場！ 

 

ソントン株式会社（本社：東京都江東区、社長：石川紳一郎）は、2025 年 3 月 1 日(土)より

「チャームジュレ 富良野メロン」を全国発売いたします。 

 

■チャームジュレシリーズに「富良野メロン」が新登場 

チャームジュレシリーズは口栓付スタンディングパウチから適量を絞り出せる、ぷるっと食感のジュレです。素

材の美味しさを閉じ込めたジューシーなジュレで、デザートやドリンクに食感をプラスでき、豊富なカラーバリエー

ションでメニューのチャームポイントにもなる華やかなシリーズとなっております。 

今回、当シリーズから富良野産赤肉メロン果肉を使用した、「チャームジュレ 富良野メロン」を新発売いたしま

す。昨年は多くの飲食店でシャインマスカットフェアが開催され、当シリーズの長野県産シャインマスカット果汁を

使用した「チャームジュレ シャインマスカット」は大変ご好評いただきました。「チャームジュレ 富良野メロン」

は、同様に産地の謳いが出来て、高級感のある商品となっており、初夏のメロンフェアや、北海道フェアなどにも

おすすめです。 

 

■商品特徴 

富良野産赤肉メロン果肉を約 13％使用し、芳醇な香りと甘みが際立つ、メロン本来の風味を感じられる味わ

いに仕上げました。赤肉メロンらしい華やかなオレンジ色でメニューに彩りを加えてくれます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

当社ダイレクトメール会員に登録いただいているお客様には、商品情報やレシピを掲載したパンフレット、 

その他お役立ち情報をお送りいたします。 ※ダイレクトメールの会員登録は随時受付中。 

ニュースリリース 

【おすすめメニュー】 

１：生鮮のメロンとメロンジュレを使用したメロンパフェ 

２：青肉メロンアイスにメロンジュレをトッピング 

３：レモンの酸味とメロンの甘みが相性抜群のメロンレモネード 

４：青肉メロンシロップを使用した２色のメロンフローズンドリンク 
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＜商品概要＞ 

発売日 商品名 荷姿 賞味期限 用途 

3月 1日 
チャームジュレ 

富良野メロン 

300g×12／ 

口栓付スタンディングパウチ 

製造後 180日 

（未開封、冷蔵(0～10℃以下)保存） 
トッピング 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

＜パンフレット＞ 

 

 

私たちソントングループは人と技術の力で世界の人々の健康と豊かな食文化の発展に貢献します 

問い合わせフォームＵＲＬ：https://www.sonton.co.jp/_procontact/ 

商品購入・サンプルご希望の方：ご利用いただいている販売代理店様までお問い合わせください。 

https://www.sonton.co.jp/_procontact/

