


荷姿：300g×12（口栓付スタンディングパウチ）
賞味期限：製造後180日 保存方法：冷蔵(0～10℃)

新商品

チャームジュレ 富良野メロン

いつものデザートに富良野メロンのジュレをプラスして高級感アップ

ドリンクにメロンの甘みとジューシーな食感をプラス

贅沢メロンフローズン
・氷…160g（A）
・牛乳…65g（A）
・メロンシロップ(緑系)…35g（A）
・フラッペベース…25g（A）
・チャームジュレ富良野メロン…30g(グラス底)、5g(トッピング)
・ホイップ…10g(グラス側面)、20g(トッピング)
グラスの底にチャームジュレ富良野メロン、側面にホイップを絞る。
(A)をフローズンマシンでミキシングしてグラスに注ぎ、ホイップ、
チャームジュレ富良野メロンをトッピングする。

富良野メロンミルク
・チャームジュレ富良野メロン…40g(グラス底)、5g(トッピング)
・ガムシロップ…10g
・氷…120g
・牛乳…80g
・ホイップ…15g
順にグラスに入れ、ホイップを絞り、
チャームジュレ富良野メロンをトッピングする。

富良野メロンレモネード
・氷…100g
・炭酸水…60g
・レモネードベース…15g
・チャームジュレ富良野メロン…30g
順にグラスに入れ、軽くステアする。

ミニパフェに
トッピング

杏仁豆腐やパンナコッタに
トッピング

アイスに
トッピング

「ＳＶ富良野メロンクリームＲ」の
デニッシュにトッピングもおすすめ！

※ ジュレに耐熱性はございません。
 冷めてからトッピングしてください。
 ジュレが離水する場合がございます。
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クール感UPしてリニューアル発売！

チャームジュレ ミントブルー

チョコと合わせても負けないミントの爽快感！

鮮やかなブルーカラーでドリンクのカラーバリエーションに

ミントクリームソーダ
・チャームジュレミントブルー…30g
・氷…150g
・炭酸水…80g
・レモンネードベース…20g
・ミント(葉)…適量
・バニラアイス…20番ディッシャー
順にグラスに入れ、軽くステアする。バニラアイスをトッピングする。

ブルーレモンサワー
・チャームジュレミントブルー…30g
・氷…150g
・レモンスライス…1枚
・レモンサワー…100g
順にグラスに入れる。

ミントアーモンドフローズン
・アーモンドミルク…100g（A）
・ガムシロップ…10g（A）
・氷…100g（A）
・チャームジュレミントブルー…30g
・ミントホイップ…30g
・ミント(葉)…適量
(A)をフローズンマシンでミキシングしてカップに注ぎ、
チャームジュレミントブルーを入れて軽くステアする。
ミントホイップとミント(葉)をトッピングする。

チョコクリームと合わせて
デニッシュにトッピング

チョコミントパフェに ※ ジュレに耐熱性はございません。冷めてからトッピングしてください。
 ジュレが離水する場合がございます。
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