
 
2024 年 10 月 1 日 

ソントン株式会社 

ソントン業務用 新商品発売のお知らせ 

北海道産黒豆のふっくら食感と 

国産きなこの香ばしさが楽しめるクリームを発売 

 

ソントン株式会社（本社：東京都江東区、社長：石川紳一郎）は、2024 年 10 月 1 日(火)より

「ふっくら黒豆入りきなこクリーム」を全国のベーカリー様向けに発売いたします。 

 

■和スイーツの盛り上がり 

 近年、和風に仕立てたスイーツや、有名な和菓子とのコラボパンなどが登場し、和スイーツが盛り上がりを見

せています。背景には円安の影響でインバウンド需要が後押しになっていると考えられます。 

 また和素材の「きなこ」は、都内に専門店が出店していたり、市販品でも使用されているアップトレンドな素材で

す。更に、消費者調査(※)によると年齢問わず支持され、且つ春や秋にもニーズのある素材ということがわかり

注目いたしました。 

 今回の新商品は「黒豆」をきなこのクリームに加えることで、黒豆のふっくら食感と上品な甘み、きなこの香ばし

さをお楽しみいただける味わいに仕上げました。 

(※)インターネットによる消費者調査(2023 年 3 月(春)：n=132 10 月(秋)：n=125 12 月(冬)：n=110) 当社調べ 

 

■商品特徴 

北海道産黒豆と国産きなこを使用しました。黒豆のふっくらとした食感と上品な甘み、きなこの香ばしさが 

特徴のなめらかなクリームです。 

 

当社ダイレクトメール会員に登録していただいているベーカリー様には、商品情報やレシピを掲載したパンフレッ

ト、その他お役立ち情報をお送りいたします。 

※ダイレクトメールの会員登録は随時受付中。 

 

ニュースリリース 

【ご提案レシピ】左上から時計回り 

1：クリームと求肥風フィリングを包み、きなこをトッピング。 

黒豆と求肥風フィリングの２つの食感が楽しめるきなこ餅風パン。 

2：クリームを包んだ菓子パン生地に抹茶クッキー生地を被せた、 

抹茶×黒豆×きなこの和づくしメロンパン。 

3：ブリオッシュ生地の中央にクリームを絞り、そぼろと粉糖を 

トッピング。黒豆の上品な甘さときなこの香ばしさが存分に 

味わえる。 



 

＜商品概要＞ 

発売日 商品名 品名 荷姿 賞味期限 用途 

10/1 
ふっくら黒豆入り 

きなこクリーム 
フラワーペースト 

1 ㎏×6／ 

ピロー包装 

製造後 67 日 

（未開封、30℃以下保存） 

生食、 

トッピング焼成、 

包み込み 

＜パンフレット＞ 

ふっくら黒豆入りきなこクリーム 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

私たちソントングループは人と技術の力で世界の人々の健康と豊かな食文化の発展に貢献します 

問い合わせフォームＵＲＬ：https://www.sonton.co.jp/_procontact/ 

商品購入・サンプルご希望の方：ご利用いただいている販売代理店様までお問い合わせください。 


